alles ist hausgemacht. wir importieren ohne W
zwischenhandler direkt aus italien. ——

70% unserer gerichte sind vegetarisch.

o ANTIPASTI — PIZZERIA

teile die liebe zur guten kiiche mit diesen
eckeren gerichten

MARGHERITA // 14
san marzano, fior di latte, basilikum parmesan e2 olivensl

BRUSCHETTA AL POMODORO..................... 9 | L’ ISCHITANA// 21,5
: L o ,

3 stk mit m:flrlm_c_erten tomaten, knoblauch, basilikum, fior di latte, cherrytomaten, rucola, san daniele schinken ez

oregano, olivenol parmesanhobel -auch mit Bresaola erhaltlich-

BRUSCHETTA MELANZANE FUNGHETTO..11 DIEGO // 178 & o )
3 stk mit stracciata di burata, geschmorte san marzano, fior di latte, salsiccia (in scheiben

] eschnitt.), champignons, oliven taggiasche, peperoncino
cherrytomaten e@ aubergine = ), S ’ . AESR

DIAVOLA// 16,5

ANTIPASTO MISTO v eeveevue eeeee veeeen eennenas 2§ fior di latte, san marzano, spianata_calabresefSpik.

vitello tonnato, biiffelmozzarella, meeresfriichte, oliven, salami),rote zwiebeln e2 peperoncino (schar

S?‘é‘ di"‘mele den oder als h . ORTOLANA 17

-ideal vorweg zum teilen oder als hauptspeise- ﬁo%ili latte, zucchlini, aubefgineﬁc{)lefrytomat}? g)ebackene
CARNE CRUDA DI FASSONA.......ccuueeeee.... 17,0 | % filetierte paprika, provolone hobel (auricchio

tartar vom piemonteser fassona rind, kapern,roten MARTA// 16,5 . . . .
zwiebeln, eigelb, pfeffer, garniert mit rucola und etwas tomatensauce, fior di latte, biiffel-ricotta, nduja
parmesan calabrese (pikante wurst), rucola e2 grana hobel

GRAN STAR BURRATA...cccciiiiiiiiiiiiiitiinenneenns 16 CAPRICCIOSA // 17,5, . .

250gr grofle burrata frisch aus apulien (Bari/Corato), san marzano, fior dilatte, ital. kochschinken, oliven

taggiasche, artischocken, champignnons, salami napoli

LA CETARESE// 15,5

rucola und cherrytomaten- mit San Daniele +5€

PROSCIUTTO CRUDO DI SAN DANIELE fior di latt dell ¢ li taseiasche. |

DOP ceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenreeeeseeesssssessssasens 14 OF G Jatte, sarce leil alis eetala, aliven ta: siasciie, Kaperi,
e . oregano, gelbe und rote vesuv-tomaten(piennolo),

der. konig unter den luftgetrockneten schinken, hauch- basilikun

diinn und schonend mit unserer berkel aufgeschnitten ’

CUOR DI BURRATA // 19

INSALATA DI MARE...ccccviiiiiiiininininenennns 18,9 san marzano tomatensauce , stracciata di burrata,

zarter oktopus e? seppia angemacht mit karotte, basilikumpesto, oliven taggiasche

olivenol, zitrone, petersilie, sellerie e€ nocellara oliven AlljbRORf//tISif . . . ;
gelbe und rote cherrytomaten, biiffelmozzarella aus dem

VITELLO TONNE ....................................... 17 paestum, basﬂlkumpesto@eine kugel biiffelmozzarella

rosa gebratene scheiben aus der kalbssemmerrolle

auf klassischer thunfischcreme nach piemonteser REGINA MARGHERITA/{ 17

rezeptur - ohne mayonnaise- san marzano, biiffelmozzarella aus dem paestum,
basilikum, parmesan e2 eine kleine kugel biiffelmozzarella

ALICI MARINATE...ccccuiiiiiiiiiieiiieneeenennciennnns 12 MORTAZZA)//

e ) o s 21,50
fStnMente satainen, petersilic, noblsuch, olivencl, fior di latte, mortadella bologna, pistazienpesto, stracciata

etwas peperoncino . di burrata e@ pisatziensplitter

BOCCONCINI DI BUFALA ................. Seescccsse 16 MELANZANE A FUNGHETTO// I7
biiffelmozzarella aus dem paes'tum__(kampamen), fior di latte, geschmorte cherrytomaten e frittierte
serviert mit cherrytomaten, olivensl, Oregan aubergine, nach dem backen geriebener cacioricotta

-mit san daniele +5€ .
CARII{E(TTI'EI%A ! Iﬁ8 di latte), salsiccia (geb d
rovola (geraucherter fior di latte), salsiccia (gebraten un
CARPACCIO DI FASSONA... ...ccc e ves o0 0 17,9 Pn scheiben geschnitten), friarelli (wild brokkoli)

geklopt, mariniert mit zitrone, frischem pfeffer, ’
meersalz,grana padano hobel BRESAOLA 22,5

provola, gelbe cherrytomaten, bresaola (luftgetr.
rinderséhinken) ez provolonefmbel

—-DOLC] == PROVOLA E PEPE // 16,5

etwas tomatensauce, provola, frischer pfeffer, basilikum

SCAROLA// 16
fior di latte, cherrytomaten, oliven taggiasche, kapern,
sardellen (cetara),scarola (eingelegte endivien

BABA RUM // 10 . ,
uffiges hefegebick getrankt im siissen rum-bad,
garniert mit friichten e@ sahne

DELIZIA AL LIMONE// 9

tortchen aus feinem biskuitteig, gefiillt e? iiberzogen CRUSCO 17,5 . .
mit zitronencreme rovola, frittierte paf)rlkaschoten e lardo di colonnata
?schneeweisser speck aus der toskana

TARTUFO AL PISTACCHIO // 11

aus pistazien- und mandelmilcheis, pistaziensplitter TONNATA //18 ) ) )

e@ pistaziensauce etwas tomatensauce, fior di latte, oliven taggiasche, kapern,
————— T thunfisch e2 oregano

N ) ZWEI TELLER AUFPREIS// 4 << L

R

wir bitten um verstindnis, dass wir einen service
aufpreis beim teilen des hauptgerichts erheben

ASSOCIAZIONE

. bl VERACE
otini == Pizzy,,; PIZZA
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